iCombi® Classic.
Produktivni. Robustni.
Spolehlivé.

RATIONAL




/arizeni
1Combi Classic. Pro
Skoleného kuchare.

Zarizeni iCombi Classic podava skveély vykon.

A pro zkuSeného kuchafre se rychle stane
nepostradatelnym pomocnikem. Je vykonné,
silné a efektivni. Dokaze grilovat, smazit, vafit

Vv pare, péct a dusit. Kazdého presvéd¢i funkcemi,
které zaruci vysokou kvalitu vareni. Hotovy
zazrak na méné nez 1 m? plochy. Spliiuje tak
pozadavky profesiondlni kuchyné. Spolehlivé
splni vase prani. Abyste vzdy dosahli vynikajiciho
vysledku, ktery si pfedstavujete.

Pro prvotridni kvalitu pokrmi: individualni
regulace teploty a vihkosti.

VSe v jednom varném systému, uzivatelsky
privétivé a spolehlivé: Para pro barvu, Stavnatost

a zachovani zivin. Horky vzduch pro kiupavé karky,
nadychané pecivo a dokonalé grilovaci vzory.
Kombinace obou rezim( zabranuje ztratam pfri
vareni a vysychani. A pfitom zarucuje spolehlivou
kvalitu.

Péara a horko

Vice informaci



Vase vyhody.

Prvotridni kvalita pokrmii.
Napric vsemi zasuvy.

Krupava kiirka, lakavy grilovaci vzor, dllezité
vitaminy. Se zafizenim iCombi Classic dosahnete
vzdy vynikajicich vysledkd. Ve vSech zasuvech, zdravé
a chutné.

Uspora casu.

Obratem ruky.

Chutné a kvalitni jidlo potfebuje pfedevsim cas.
Zarizeni iCombi Classic vam je poskytne a zbavi vas
zbytecného stresu. Protoze vzdy pracuje efektivné,
produktivné a spolehlivé.
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Prvotridni kvalita
pokrm.

Vysoka jistota
investice.
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Vysoky
hygienicky
standard.

Uspora ¢asu.

Vysoka jistota investice,

ktera se vyplati.

Naklady na energii, provoz, udrzbu, zmékéovani vody
a odvapnéni? V porovnani s béznou kuchyriskou
technikou vyrazné nizsi. A co jeho Zivotnost? Casto
vice nez 10 let. Vysledkem je vase bezpecna investice.

Vysoky hygienicky standard.
Bez namahy.

Vse je Cisté a hygienicky bezpecné. Konvektomat
iCombi Classic se po stisknuti tlacitka automatického
¢iSténi po chvilce opét jenom blyska a je pfipraveny
k pouziti. A zaznamenava vSechna data HACCP.



Individualni klima varné
komory.

Pro vynikajici
rovnomernost
pokrmu.

Silny pfivod energie — na konstantné vysoké
urovni.

> Centrum méreni a regulace pro individudlni
klima ve varné komore

Nastaveni vlhkosti v krocich po 10 %

> To vSe diky vykonnému generdtoru Cerstvé
pary, ktery zajistuje optimalni nasyceni parou,
ale také

Diky vykonnému odvlh¢ovani, vice
ventildtordm* a optimalni geometrii varného
prostoru

Az o 10 %* nizSi spotreba energie a vody
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Odvlhcovani Horky Vysoké nasyceni
az1051/s vzduch pary
300°C
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cerstvé pary.
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> Automatické odv
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Koncepce ovladani.

Jednoduse
a Intuitivne.

Se zarizenim iCombi Classic dosahnete svého
cile béhem nékolika sekund.

Rychlé zaskoleni obsluhy

Barevny displej, srozumitelné symboly,
otocné kolecko s funkci push

Individualné programovatelné: ulozeni
az 100 postupli pripravy azs 12
jednotlivymi kroky

Se systémem ConnectedCooking,
digitalnim managementem kuchyné, mGzete
vytvaret a distribuovat varné programy,
dokumentovat data HACCP, zobrazovat
online stav a také dostupnost a vyuziti
zafizeni
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Cisténi a odvapiiovani.
/cela snadno
a ciste.

Abyste mohli vzdy pracovat s hygienicky
nezavadnym varnym systémem.

Automatickeé ¢isténi a odvapnéni
bezfosfatovymi Cisticimi tabletami

4 ¢gistici programy: silny, stfedni, lehky nebo
oplach bez tablet

Vsechny urovne cisténi Ize rychle a snadno
navolit pomoci displeje

Na prani po cisténi automatické vypnuti

Generator pary bez vapenatych usazenin
a Uspora nakladného zmékcovani vody diky
systému podrzeni

Zaznamenava data HACCP
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Hospodarnost.
Vetsi vykon
S mensi spotrebou.

At se na to divdme z jakékoliv strany, cisla
hovori jasné.

> Spotiebuje méné surovin, tuku a energie*

> Nahrazuje mnoho béznych kuchyriskych
spotiebicl

> Udrzitelné jednani: ekologicky
certifikovana vyroba, energeticky G¢inna
distribu¢ni logistika a bezfosfatové Cistici

prostredky

Pojdme chvili spolecné pocitat.

Piedpoklady pro uspésSnou kuchyni: musi se vyplatit. A to nasledovné:

> Okamzita pouzitelnost

> Nahradi fadu kuchyriskych spotiebic

> Dalsi investice jsou zbyte¢né

> USetfi misto, pracovni ¢as, suroviny, energii i vodu

> Extrémné kratka doba navratnosti investice

Doba navratnosti investice
méné nez 1 rok

Vas zisk Priklad vypoctu Vase navyseni zisku za mésic Spocitejte si
to sami
Maso/ryby/driibez
Spotreba surovin
Vyrazné mensi ztraty hmotnosti pii peceni 246.668 CZK
znamenaji az o 25 %* mensi spotiebu Naklady na suroviny se zafizenim =61.667 CZK
surovin. iCombi Classic
185.001 CzZK
Energie
Spotreba
Diky kratké dobé predehfivani a moderni 6.300 kWh x 6,10 CZK na kWh
technologii spotiebujete az o 70 %* méné =26.901 CZK
proudu. Spotieba se zafizenim iCombi Classic
1.890 kWh x 6,10 CZK na kWh
Tuk
Spotreba surovin
Tuk jiz nebudete témér viibec potiebovat. 1.606 CZK
Vals"ve' nva'lklady na nakup surovin a likvidaci se Naklady na suroviny se zafizenim =1.526 CZK
sniziaz 0 95 %.* iCombi Classic
80 CzZK
Provozni doba
Zisky dosazené pripravou predem,
jednoduchym ovladanim a automatickym 35 hodin méné x 200 CZK** =7.000 CZK
cisténim.
Zméké¢ovani vody / odstranovani vodniho kamene
Bézné naklady
Diky automatickému ¢isténi a odstrafovani 1927 CzZK
vodniho kamene tyto naklady zcela =1.927 CZK
odpadaji. Néklady se zafizenim iCombi Classic
0 CZK
Vase navyseni zisku za mésic =99.021CZK
Vase navyseni zisku za rok =1.188.252 CZK
Piiklad vypoctu s poctem 200 jidel za den.
*V porovnani s béZnou technikou vareni.
** SmiSena kalkulace — hodinovad sazba kuchare/uklizecky. 15



RATIONAL

iCombi Classic

Prislusenstvi.

Abyste dosahli |
toho, co chcete.

© UltraVent Plus
> Absorbuje paru a tuk
> SniZuje nepfijemné vypary
> Snadné cisténi i idrzba
©® Combi-Duo-Kit
Dva varné systémy, jednoduse
| spolu kombinovatelné. Pro vétsi
flexibilitu.

Zarizeni musi byt robustni, vydrZzet pracovat
kazdy den a také musi byt vhodné pro naro¢né
pouziti v profesionalnich kuchynich. Tak jako
originalni pfisluSenstvi RATIONAL. To navic
zajistuje i dobré vysledky.
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© Fritovaci koS CombiFry

O Granitem smaltované nadoby

© Panev na restovani a peceni

O Plech na smazeni a peceni

@ Deska na grilovani a pizzu

©® Multibaker

O Grilovaci rost s kifizovym a prouzkovym vzorem

Vice informaci
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Kvalita a udrzitelnost.

/ respektu k hdem
1 prirode.

Redenf a jednani spole¢nosti RATIONAL vytvareji
pfidanou hodnotu pro klimaticky neutralni
budoucnost Setfici zdroje a pro globalni pohodu.
Co to znamena?

> Dlouhy zivotni cyklus diky peclivému
zpracovani a vysokym standardiim kvality

> Vyvoj zafizeni, kterd vyzaduji méné vody
a spotrebuji méné energie

> Vysoka kvalita pro méné oprav, udrzby
a servisu

> Vysoka mira recyklovatelnych material(

Ergonomicka prace a uleva diky digitalizaci




Technicka specifika.

Mysleli jsme na vsechno.

Servis spolecnosti
RATIONAL.

Pro dobrou
spolupraci.

RATIONAL poprodejni servis. Abyste svou
investici vyuzivali po dlouhou dobu, vytézili
ze svych varnych systému vzdy maximum

a nikdy nevycerpali nové napady.

> Instalace certifikovanymi
servisnimi partnery

> Osobni tvodni zaSkoleni
> Bezplatné aktualizace softwaru

> ChefLine, bezplatna asistencni linka pro
kuchare

Skolici centrum Academy RATIONAL

iCombi Classic
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© LED osvétleni varné komory A jeSté navic:

® Monitorovani zafizeni, stahovani dat HACCP a servisnich LAN/WLAN (volitelné),
dat a také nahravani a stahovani varnych program( pres integrovany odkapavaci plech,
ConnectedCooking (pouze s volitelnym rozhranim LAN odstredivy zachytavac tuku
nebo Wi-Fi)

© Vestavéna rucni sprcha s bodovym a nebo sprchovym
proudem vody
O Generator Cerstvé pary
© Dvirka s dvojitym zasklenim chlazenym z vnitfni strany
a opatfenym povrchovou reflexni vrstvou odrazejici teplo @
O Vestavény snimac vnitrni teploty pokrmu
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Prehled modeli.

Ktery z nich je pro vas ten pravy?

iCombiPro je k dispozici v mnoha riiznych
velikostech, protoze jeho vykon musi

vzdy vyhovovat vasim potfebam. 20 nebo
2000 jidel? Front cooking — vareni pred
zakazniky? Velikost kuchyné? Elektfina, nebo
plyn? Ktery model se hodi do vasi kuchyné?

Vice o moznostech, funkcich a pfislusenstvi
najdete na adrese: rational-online.com

Ale zafizeni iCombi Pro dokaze jesté
mnohem vic: se svymi integrovanymi
kucharskymi dovednostmi vytvari

v profesiondlni kuchyni mnoho WOW
efektd. A navic i spolehlivé pozadované
vysledky. Nezdlezi na tom, kdo ho
obsluhuje.
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iCombi Classic 20-1/1 20-2/1
Elektrické a plynové provedeni

Kapacita 6x1/1GN 10x1/1GN 6x2/1GN 10 x2/1GN 20x1/1GN 20x2/1GN
Pocet jidel za den 30-100 80-150 60 - 160 150 - 300 150 - 300 300 - 500
Podélny zasuvny rost (GN) 1/1,1/2,2/3,1/3, 1/1,1/2,2/3,1/3, 2/1,1/1GN 2/1,1/1GN  1/1,1/2,2/3,1/3, 2/1,1/1GN

2/8 GN 2/8 GN 2/8GN

Sitka 850 mm 850 mm 1.072 mm 1.072 mm 877 mm 1.082 mm
Hloubka (véetné kliky dvitek) 775 (842) mm 775 (842) mm 976 (1.042) mm 975(1.042) mm 847(913) mm 1.052(1.118) mm
Vyska (véetné odvétravaci trubky) 754 (804) mm 1.014 (1.064) mm 754 (804) mm 1.014 (1.064) mm 1.807 (1.872) mm 1.807 (1.872) mm
Pripojka vody R3/4" R3/4" R3/4" R3/4" R3/4" R3/4"
Odtok vody DN 50 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50
Tlak vody 1,0 - 6,0 bar 1,0 - 6,0 bar 1,0 - 6,0 bar 1,0 - 6,0 bar 1,0 - 6,0 bar 1,0 - 6,0 bar
Modely na elektFinu

Hmotnost 96 kg 123 kg 128 kg 165 kg 245 kg 313 kg
Pikon 10,8 kW 18,9 kW 22,4 kW 37,4 kW 37,2 kW 67,9 kW
Pojistky 3x16A 3x32A 3x35A 3x63A 3x63A 3x100A

Pripojka k siti

3NAC400V 50/60Hz 3NAC400V 50/60Hz 3NAC400V 50/60Hz

3NAC400V 50/60Hz 3NAC400V 50/60Hz 3NAC400V 50/60Hz

Vykon v rezimu ,Horky vzduch* 10,3 kW 18,0 kW 21,6 kW 36,0 kW 36,0 kW 66,0 kW
Vykon v rezimu ,Péara* 9,0 kW 18,0 kW 18,0 kW 36,0 kW 36,0 kW 54,0 kW
Plynové modely

Hmotnost 111 kg 143 kg 148 kg 188 kg 267 kg 346 kg
Elektricky piikon 0,6 kW 0,9 kW 0,9 kW 1,5 kW 1,3 kW 2,2 kW
Pojistky 1x16A 1x16A 1x16A 1x16 A 1x16A 1x16 A

Pripojka k siti

TNAC230V 50/60Hz 1NAC230V50/60Hz 1NAC230V 50/60Hz

TNAC230V 50/60Hz 1NAC230V50/60Hz 1NAC230V 50/60Hz

PFipojeni plynu

3/4"1G 3/4"1G 3/4"1G

3/4"1G 3/4"1G 3/4"1G

Zemni plyn / zkapalnény plyn G31 / zkapalnény plyn G30*

Max. Jmenovity tepelny pfikon

13,0 kW/13,0 kW 22,0 kW/22,0 kW/ 28,0 kW/28,0 kW/

40,0 kW/40,0 kW/ 42,0 kW/42,0 kW/ 80,0 kW/80,0 kW/

/13,5 kW 23,0 kW 29,5 kW 42,0 kW 44,0 kW 84,0 kW

Vykon v rezimu ,Horky vzduch* 13,0 kW/13,0 kW/ 22,0 kW/22,0 kW/ 28,0 kW/28,0 kW/ 40,0 kW/40,0 kW/ 42,0 kW/42,0 KW/ 80,0 kW/80,0 kW/
13,5 kW 23,0 kW 29,5 kW 42,0 kW 44,0 kW 84,0 kW

Vykon v rezimu ,Para“ 12,0 kW/12,0 kW/ 20,0 kW/20,0 kW/ 21,0 kW/21,0 kW/ 40,0 kW/40,0 kW/ 38,0 kW/38,0 kW/ 51,0 kW/51,0 kW/
12,5 kW 21,0 kW 22,0 kW 42,0 kW 40,0 kW 53,5 kW

Kyberneticka bezpecnost byla ovérena podle normy EN 18031-1.

Mol @ e 2K @

* Pro spravnou funkci musi byt zajistén prislusny tlak:

Zemni plyn H G20: 18—-25 mbar (0,261-0,363 psi), zemni plyn L G25: 20-30 mbar (0,290-0,435 psi), kapalny plyn G30 a G31: 25-57,5 mbar (0,363-0,834 psi).
ENERGY STAR k dispozici pro varné systémy 6-1/1a 6-2/1 v elektrickém a plynovém provedeni a 10-1/1 v elektrickém provedeni. Zafizeni iCombi Pro (LM100)

aiCombi Classic (LM200) maiji certifikat NSF, ktery je uveden na seznamu NSF.

2 kel W

b X Ve




RATIONAL Czech Republic s.r.o.

Evropska 859/115
160 00 Praha 6 — Vokovice
Ceska republika

Tel. +420 226 521 500

info.cz@rational-online.com
rational-online.com

iCombi live.

Varte s nasimi
odborniky:.

Nic nenf pfesvédcivéjsi nez vase vlastni
zkuSenost: Zazijte konvektomaty spolecnosti
RATIONAL v akci, nechte si predvést jejich
funkce a vyzkousejte, jak se s nimi pracuje.
Nazivo, nezdvazneé a nedaleko od vas.

i Prihlasit se na akci
HEEE +420 226521500
info.cz@rational-online.com

80.21.447-V-04.3-DP/Ad-09/25-cs_CZ

Préva na technické zmény na zakladé dalsiho vyvoje vyhrazena.



