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Konvektomat
1Combi Pro.

S Integrovanou ku-
charskou
odbornosti.

Hotovy zazrak na méné nez asi 1 m2 Na maso, ryby,
dribez, zeleninu ¢i pecivo. Vhodny na front cooking,
pripravu a la carte i vyrobu. Tento konventomat
toho zastane spoustu. Nezalezi na tom, kdo ho
obsluhuje. Protoze se v ném skryva zkuSenost

vice nez tisicovky kuchari. Zkusenosti z vice nez

1 milionu vyrobenych zafizeni. Diky tomu je iCombi
Pro inteligentni konvektomat s integrovanymi
odbornymi znalostmi v oblasti vareni. A prinasi
uzivateli Uzasné vyhody. Aby vSichni kolem zasli.

Inteligentni kombinace horka a vihkosti.
Horkovzdusna trouba a parni hrnec v jednom.

A to vSe jesté doplnéno o integrovanou inteligenci
vareni. Pro nové moznosti v profesiondlni pripravé
pokrm0. iCombi Pro poskytuje spolehlivé
pozadované vysledky za vSech okolnosti. A navic
Setfi penize, ¢as a energii Pokryva také 95 % vsSech
béznych kucharskych aplikaci a nahrazuje tak velké
mnozstvi béznych varnych spotrebict.
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Vase vyhody.

Fantastickeé vysledky.

Pro vase zakazniky.

S naprostou spolehlivosti vzdy dobré vysledky na talifi:

Na to je iCombi Pro specialista. Odrazi se to v lakavé
barvé, pevnosti na skus, rovhomeérnosti v ramci celého
objemu jidel i v zachovani zZivin a vitamin(.

Snadna obsluha.

Pro kazdého.

S iCombi Pro dokaze pracovat kazdy. Diky velkému a
prehlednému dotykovému displeji: intuitivné se zvoli
idedlni postup pfipravy, vytvori individudlni nastaveni
displeje a zapoji zafizeni do sité. kratka doba zaskoleni
a jednoduché, bezpecné pouzivani.

Setrné.

Jako nové.

Alfou a omegou v kuchyni je hygiena. | v tomto ohledu
je iCombi Pro spolehlivym partnerem. Béhem vareni
zaznamenava data HACCP. ZajiStuje absolutni ¢istotu
pomoci automatického ¢&isticiho systému.
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Fantasticke
vysledky.
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Uzivatelska
privetivost.
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Vysoke hygienicke
standardy.
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iCombi Pro

Vase vyhody.

iCombi Pro

Efektivni prace.
= — Ny = Pro vas tym.
= L. ™= |
Efe ktivn]’ pré CleF | B o | | iCombi Pro pracuje pres noc, pfipravuje rtizné pokrmy

soucasné, dokaze mit hotovo ve stanoveny Cas a
dokonce zna i energeticky Usporné poradi piipravy.
Diky této spolehlivosti procesl je mozné mit naklady
i kvalitu pod kontrolou.
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S konvektomatem iCombi Pro se da usSetfit spousta

E U S po fa Casu. ¢asu. Aby se v kuchyni nemuselo pracovat pod tlakem,
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ale efektivné, a mohly se podavat chutné pokrmy.
ki | - Proto se snadno pouziva, je vykonny a ma GZasné
rychlé mezicisténi.

Vase investice.

Pro vas klid.

7L - : iCombi Pro toho moc nepotrebuje: naklady na energii,
vySOka ]]StOta L& . “ provoz, udrzbu, zmeékcovani vody a odstranovani
-Invest-lce W -y B vodniho kamene jsou oproti bézné kuchyriské

technologii vyrazné nizsi. V kombinaci s dlouhou
Zivotnosti se jedna o bezpecnou investici.




a @ Il

“@ee oo

. = - Monitorovani a asistence.
Grilovani

13:31" W@ Integrovana

kucharska

I

Grilovani

odbornost.

Tak tohle dokaze jen iCombi Pro: neomylné najde
cestu k pozadovanému vysledku varent.

Vyberte poZzadovany vysledek (napf. zhnédnuti
nebo vnitrni teplota pokrmu)

Rozpozna napli a automaticky prizplsobi proces
vareni danému pokrmu

razovy ) Reaguje na vnéjsi vlivy, jako je otevreni dvirfek
| varné komory

7N - Prizplsobi se prislusnym kucharskym zvyklostem
u -I

Ozve se jen tehdy, kdyz je od vas vyzadovana
nejaka aktivita

\ -
a (D v > Muzete kdykoli zasahnout nebo prepnout z
' _ jednoduché na kombinovanou piipravu pokrmf
i _"‘ 09:34 | 14.09.2023 | g’ i
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% Vlozit prosim

Inteligentni ovladani
a interaktivni komunikace diky

inteligenci vareni v iCombi Pro.

Prizplsobuje proces vareni
individudlné danému pokrmu
i kucharskym zvyklostem

a zavola obsluhu pouze tehdy,
je-li vyzadovan néjaky aktivni
zasah.

88 °C

propecené

O

Integrovany snimac vnutrni
teploty pokrmu detekuje
velikost a mnozstvi produktu
pomoci svych Sesti méficich
bod. Zajisti se tak presné
dosazeni zvolené teploty jadra
i pozadovany vysledek. A pristé
se dany pokrm pfipravi upiné
stejnym zptlsobem.

N & Obalované pokrmy

&=( Peceni

Predinstalované, uzivatelsky
specifické nebo manudlni
procesy vareni: funkce
programu nabizeji fadu
moznosti, jak jesté vice
usnadnit jednotlivé pracovni
postupy.

Monitorovani a asistence.

Vas inteligentni pomocnik
v kazdodennim zivote
v kuchyni.

Intuitivni ovladani, které nastavuje standardy: dosahnete cile
snadno a rychle. S velkym, pfehlednym dotykovym displejem

s vystiznymi symboly. S oto¢nym kole¢kem s funkci ,stisknout".
Pro optimalni podporu pii kazdodennim pouzivani.

\ v sov s . M
D Pecent pri nizké teploté

 pzZEe
¥

" Vafeni pfi nizkych teplotach.
Udrzovani teploty Uzeni*,
Pasterizace®, funkce Finishing.
Tyto varné procesy a moznosti
Ize vybirat podle vasich
potfeb. Usnadfuje manipulaci.
Zarucuje kvalitu jidel.

*Nutné pfislusenstvi

S ConnectedCooking, digitalni
spravou kuchyné, miiZzete
vytvaret a distribuovat varné
programy, aktualizovat
software zafizeni,
dokumentovat data HACCP

a pristupovat k varnému
systému na dalku.
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Precizni klima varné komory.
Vykon prispiva
kK dobre chuti.

Rovnomeérné vysledky na kazdém zasuvu,
v celé varné komore.

Kombinace horka a vihkosti se upravuje
automaticky

Vykonny generator Cerstvé pary pro vynikajici
kvalitu i u citlivych pokrm

Vykonny ventilator
Maximalni teplota varné komory 300 °C
Enormni vykon odvlhcovani

Optimalni geometrie varné komory

&

Produktivita
I @ +50 % |

Doba vareni

Spotreba energie a vody

Predchozi model

iDensityControl ((
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Flexibilni planovani.

Hotovo ve stejnou
dobu a vcas.

USetrete si logistické trable a nechte to na
iCombi Pro.

> Soucasna priprava rtznych produktt

> Upravi dobu vareni podle mnozstvi naplné
a poctu otevirani dvirek

> Ozve se, kdyz je zapotiebi vlozit nebo vyloZzit
pokrmy

> S funkci planovani: optimalizace ¢asu nebo
energie, efektivni sled jidel nebo pfedem
specifikovana doba vyroby

> A co je jeSté jednodussi: Vytvareni nakupnich

kosikt a planovani s ConnectedCooking




Cisténi a odvapiiovani. ‘
Odpoved na
kazdé znecistént.

I

Automaticke cisténi a odvapnovani

@ Rozpozna, zda se jedna o silné, stfedni nebo

mirné znedisténi

Navrhne idedlni ¢isténi z 9 program

Ultrarychlé ¢isténi za cca 12 minut:

N rre v . g o o ;s ,
Mimé 9 Stfedni 9 Intenzivni Volitelné pro vybrana stolni zafizent:
! iCareSystem AutoDose, jediny autonomni
'1 min min cistici systém s bezpecné integrovanou
zasobou pevnych chemikalii
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Individualizace.

Protoze kazdy
pracuje jinak.

-T2

B 4 1 1 1 1 1 T B

Kazda kuchyné ma své vlastni koncepty,
a presto si vzdy vystaci s iCombi Pro.

Programovani: vytvoreni individudlnich
program( vareni

MyDisplay: Jidlo, nakupni voziky a programy
na displeji v podobé obrazku nebo ikony

Konfigurace prfimo na zafizeni

ConnectedCooking: digitalni zafizent,
sprava receptur a hygieny

Vice nez 50 jazyk( zafizeni

O
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Vyhody pro vas:
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Hospodarnost.

Spotreba energie
klesa, kvalita stoupa.

Zarizeni iCombi Pro je inteligentni nejen pokud
jde o vareni, ale také pokud jde o Usporu penéz.

> Spotfebuje o 18 % méné energie*

> Zaznamenavejte, kontrolujte a snizujte
spotfebu energie pomoci digitadlniho zobrazeni
spotreby energie

> Prohlédnéte si potencial uspor na fidicim
panelu v ConnectedCooking

> Nejnovéjsi stav Energy Star-Standard
(leden 2023)

O

o :
an\nectedCookmg

ENERGY STAR

O Q&%&\

Vase vyhody

*V porovnani s kol

Pojdme si spolu trochu zapocditat.

Predpoklady pro uspésnou kuchyni:
Musi se vyplatit. A to nasledovné:

> Okamzita pouzitelnost

> Nahradi fadu kuchyriskych spotrebic

> Dalsi investice jsou zbytecné

> USetii misto, pracovni €as, suroviny, energii i vodu

> Extrémné kratka doba navratnosti investice

Doba navratnosti investice
méné nez 1 rok

Vas zisk Vypocet nakladu Vas zisk navic Spocitejte si
za mésic za mésic to sami

Maso/ryby/driibez

V priiméru o 25 %* nizsi nédklady na Spotreba surovin

suroviny diky pfesné regulaci a funkci 246.668 CZK

iCookingSuite. ) ) ) =61.667 CZK
Naklady na suroviny s iCombi Pro
185.001 CZK

Energie

Jedinec¢ny varny vykon, iProductionManager Spotieba

a nejmodernéjsi fidici technologie zajisti 6.300 kWh x 6,10 CZK na kWh

Usporu energie a7 o 70 %*. ; _ _ =26.901 CZK
Spotieba s iCombi Pro
1.890 kWh x 6,10 CZK na kWh

Tuk

Tuk je pfi pripravé pokrmi témér zbytecny.  Spotieba surovin

Naklady na nakup a likvidaci tukd se snizi 1.606 CZK

095 %* . =1.526 CZK
Naklady na suroviny s iCombi Pro
80 CzZK

Provozni doba

iProductionManager zkracuje dobu vyroby

az 0 60 %?*. Odpadnuti rutinnich ¢innosti 60 hodin méné x 200 CZK =12.000 CZK

diky iCookingSuite.

Zmékéovani vody / odstranovani vodniho kamene

S funkci iCareSystem tyto naklady zcela Bézné naklady

odpadaji. 1.927 CZK

=1.927 CZK

Néklady s iCombi Pro
0 CZK

Vase navyseni zisku za mésic =104.021 CZK

Vase navyseni zisku za rok

=1.248.252 CZK

Primérna restaurace s 200 jidly za den se dvéma konvektomaty iCombi Pro 10-1/1.

*V porovnani s béznou varnou technologii.
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Prislusenstvi.

Abyste dosahli
toho, co chcete.

Zarizeni musi byt robustni, vydrzet pracovat
kazdy den a také musi byt vhodné pro naro¢né
pouziti v profesionalnich kuchynich. Tak jako
originalni pfisluSenstvi RATIONAL. To navic
zajistuje i dobré vysledky.

© UltraVent Plus
> Absorbuje paru a tuk
> Snizuje nepfijemné vypary

©® Combi-Duo-Kit
Dva varné systémy, jednoduse
spolu kombinovatelné. Pro vétsi
flexibilitu.

© Grilovaci rost s kfizovym a prouzkovym vzorem
® VarioSmoker

© Multibaker

O Plech na smazeni a peceni

@ Granitem smaltované nadoby

© Sada na sous-vide a pasterizaci

O Deska na grilovani a pizzu

® Fritovaci kos CombiFry

Vice informaci
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Kvalita a udrzitelnost.

/ respektu k hdem
1 prirode.

Redenf a jednani spole¢nosti RATIONAL vytvareji
pfidanou hodnotu pro klimaticky neutralni
budoucnost Setfici zdroje a pro globalni pohodu.
Co to znamena?

> Dlouhy zivotni cyklus diky peclivému
zpracovani a vysokym standardiim kvality

> Vyvoj zafizeni, kterd vyzaduji méné vody
a spotrebuji méné energie

> Vysoka kvalita pro méné oprav, udrzby
a servisu

> Vysoka mira recyklovatelnych material(

Ergonomicka prace a uleva diky digitalizaci




Technicka specifika.

Mysleli jsme na vsechno.

@ Osvétleni LED se signalizaci pro zasuvné rosty

© Sestibodovy snimac vnitini teploty pokrmu

© Vestavéna rucni sprcha s bodovym a nebo sprchovym
proudem vody

O Dynamicka cirkulace vzduchu

© Dvirka varné komory s trojitym sklem

O Generator Cerstvé pary

(WiFi
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Servis spolecnosti
RATIONAL.

Pro dobrou
spolupraci.

Servis RATIONAL po zakoupeni. Abyste svou
investici vyuzivali po dlouhou dobu, vytézili ze
svych varnych systém vzdy maximum a nikdy
nevycerpali nové napady.

> Instalace certifikovanymi servisnimi partnery.
> Osobni Uvodni zaskoleni

> Bezplatné aktualizace softwaru

> ChefLine, bezplatna horka linka RATIONAL
Skolici centrum Academy RATIONAL




Prehled modeli.

Ktery z nich je pro vas ten pravy?

iCombi Pro je k dispozici v mnoha rGiznych
velikostech, protoze prece jeho vykon musi
vyhovovat vasim potfebam. 20, nebo 2000 jidel?
Front cooking — vareni pred zakazniky? Velikost
kuchyné? Elektfina, nebo plyn? Ktery model se
hodi do vasi kuchyné?

Vice o moznostech, funkcich a pfislusenstvi
naleznete na adrese: rational-online.com
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iCombi Pro XS 6-2/3
Elektrické a plynové provedeni
Kapacita 6x2/3GN 6x1/1GN 10x1/1GN 6x2/1GN 10x2/1GN 20x1/1GN 20x2/1GN
Pocet jidel za den 20-80 30-100 80-150 60 - 160 150 - 300 150 - 300 300 - 500
Podélny zasuvny rost (GN) 1/2,2/3,1/3,2/8 GN 1/1,1/2,2/3,1/3, 1/1,1/2,2/3,1/3, 2/1,1/1GN 2/1,1/1GN  1/1,1/2,2/3,1/3, 2/1,1/1GN
2/8GN 2/8GN 2/8GN
Sitka 655 mm 850 mm 850 mm 1.072 mm 1.072 mm 877 mm 1.082 mm
Hloubka (v¢etné kliky dvirek) 555 (621) mm 775 (842) mm 775 (842) mm 975 (1.042) mm 975 (1.042) mm 847 (913) mm 1.052 (1.718) mm
Vyska (véetné odvétravaci trubky) 567 (594) mm 754 (804) mm 1.014 (1.064) mm 754 (804) mm 1.014 (1.064) mm 1.807 (1.872) mm 1.807 (1.872) mm
Pripojka vody R3/4" R3/4" R3/4" R3/4™ R3/4" R3/4" R3/4"
Odtok vody DN 40 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50
Tlak vody 1,0 - 6,0 bartd 1,0 - 6,0 bartd 1,0 - 6,0 bart 1,0 - 6,0 bartd 1,0 - 6,0 bartd 1,0 - 6,0 bartd 1,0 - 6,0 bard
Modely na elektFinu
Hmotnost 64 kg 107 kg 130 kg 135 kg 173 kg 254 kg 325kg
Pikon 5,7 kW 10,8 kW 18,9 kW 22,4 kW 37,4 kW 37,2 kW 67,9 kW
Pojistky 3x10A 3x16A 3x32A 3x35A 3x63A 3x63A 3x100A
PFipojka k siti 3NAC400V 50/60Hz 3NAC400V 50/60Hz 3NAC400V 50/60Hz 3NAC400V50/60Hz 3NAC400V50/60Hz 3NAC400V50/60Hz 3NAC400V 50/60Hz
Vykon v rezimu ,Horky vzduch* 5,4 kW 10,3 kW 18,0 kW 21,6 kW 36,0 kW 36,0 kW 66,0 kW
Vykon v rezimu ,Para* 5,4 kW 9,0 kW 18,0 kW 18,0 kW 36,0 kW 36,0 kW 54,0 kW
Plynové modely
Hmotnost 115kg 150 kg 151 kg 192 kg 273 kg 358 kg
Elektricky piikon 0,6 kW 0,9 kW 0,9 kW 1,5 kW 1,3 kW 2,2 kW
Pojistky 1x16A 1x16A 1x16A 1x16 A 1x16A 1x16A
Pripojka k siti TNAC230V 50/60Hz 1NAC230V50/60Hz 1NAC230V50/60Hz 1NAC230V50/60Hz 1NAC230V50/60Hz T1NAC230V 50/60Hz
Pripojeni plynu 3/4"1G 3/4"1G 3/4"1G 3/4"1G 3/4"1G 3/4"1G

Zemni plyn / zkapalnény plyn G31 / zkapalnény plyn G30*

Max. Jmenovity tepelny pfikon

13,0 kW/13,0 kW

22,0 kW/22,0 kW 28,0 kW/28,0 kW 40,0 kW/40,0 kW

42,0 kW/42,0 KW

80,0 kwW/80,0 kW

Vykon v rezimu ,Horky vzduch*

13,0 kW/13,0 kW

22,0 kW/22,0 kW 28,0 kW/28,0 kW 40,0 kW/40,0 kW

42,0 kW/42,0 kW

80,0 kW/80,0 kW

Vykon v rezimu ,Para"“

12,0 kW/12,0 kW

20,0 kW/20,0 kW 21,0 kW/21,0 kW 40,0 kW/40,0 kw

38,0 kW/38,0 kW

51,0 kW/517,0 kW

Kybernetickd bezpe¢nost byla ovérena podle normy EN 18031-1.

@ w g @

* Pro spravnou funkci musi byt zajistén prislusny tlak:
Zemni plyn H G20: 18—-25 mbar (0,261-0,363 psi), zemni plyn L G25: 20-30 mbar (0,290-0,435 psi), kapalny plyn G30 a G31: 25-57,5 mbar (0,363-0,834 psi).
iCombi Pro (LM100) a iCombi Classic (LM200) maji certifikaci NSF, ktera je patrna v seznamu NSF.
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RATIONAL Czech Republic s.r.o.

Evropska 859/115
160 00 Praha 6 — Vokovice
Ceska republika

Tel. +420 226 521 500

info.cz@rational-online.com
rational-online.com

iCombi live.

Varte s nasimi

Nic nenf pfesvédcivéjsi nez vase vlastni
zkuSenost: Zazijte konvektomaty spolecnosti
RATIONAL v akci, nechte si predvést jejich
funkce a vyzkousejte, jak se s nimi pracuje.

A budete Zasnout. Nazivo, nezavazné

a nedaleko od vas.

+420 226 521 500
info.cz@rational-online.com

80.21.424-V-04.3-DP/Ad-09/25-¢cs_CZ

Prava na technické zmény na zékladé dal$iho vyvoje vyhrazena.



