@ GASTROFANS

MAXIMA

Komorova vakuova balicka
09300216, 09300220, 09300225, 09300227, 09300229, 09300230

CelXlv

UZIVATELSKA PRIRUCKA
PRED POUZITIM TOHOTO VYROBKU S| RADNE PRECTETE TUTO UZIVATELSKOU PRIRUCKU
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Cestina
Uvod

Dékujeme vam za zakoupeni tohoto produktu Maxima. Abyste dosahli maximalniho uzitku a
bezpeéného pouzivani tohoto produktu, prectéte si prosim prfed jeho instalaci nebo pouzitim peclivé
tento navod k pouziti.

Vas novy produkt Maxima je vyroben s vyuzitim pokroc€ilych vyrobnich technik. Kazdy produkt je
pred odeslanim zkontrolovan a testovan, aby byla zajisténa bezpelnost obsluhy a kvalita produktu.
V3echny parametry dosahly nebo pfekrocily narodni normu.

Vakuové balici stroje Maxima Ize pouzit k baleni mnoha typt produktd. Nejen pevné produkty jako
maso nebo ryby, ale i tekuté produkty jako polévky a omacéky. Tyto stroje jsou velmi univerzalni a Ize
je pouzit pro mnoho aplikaci. Nastaveni baleni a t&€snéni Ize zménit podle vaseho pfani.

Ve spolecnosti Maxima jsme na nase produkty velmi hrdi a pIné se zavazali poskytovat vam ty
nejlepSi mozné produkty a sluzby.

Vime, Ze s pouzivanim tohoto produktu budete spokojeni, a dékujeme vam, Ze jste si vybrali nas
produkt. Doufame, ze pfi budoucim nakupu zafizeni zvazite znacku Maxima.

Charakteristika

Tento stroj je uzivatelsky privétivy. Pracovni procesy stroje jsou: uzavieni krytu stroje, odsavani
vzduchu (vakuum), ohfev, tésnéni, chlazeni, zpétny vzduch, opétovné otevieni krytu. VSechny
procesy probihaji automaticky.

Teplotu svaru, dobu svaru a dobu vakuovani Ize nastavit v Sirokém nastavitelném rozsahu, coz
umoznuje pouziti riznych balicich sacka s riznymi materialy a specifikacemi.

Tento stroj je vybaven bezpecnou ochranou uzemnéni a tlaCitkem nouzového zastaveni. Tlacitko
nouzového zastaveni Ize stisknout pro okamzité zastaveni procesu baleni v pfipadé nouze. VSechny
stroje Maxima splfiuji predpisy CE.

Specifikace
Model Cerpadlo Rozméry komory Rozméry Max. pfikon Napéti
MAXIMA MVAC 200 10 m3 /h V90 x $280 x H385 mm V320 x 8330 x H480 mm 370 Watta 230V/50Hz/1faze
MAXIMA MVAC 300 10 m3 /h V185 x $320 x H370 mm V435 x 8370 x H480 mm 370 Watta 230V/50Hz/1faze
MAXIMA MVAC 400 | 20m3/h V220 x 3450 x H460 mm V460 x 8520 x H560 mm 900 Watta 230V/50Hz/1faze
MAXIMA MVAC 450 | 20 m3/h V200 x $520 x H540 mm V520 x 8590 x H680 mm 900 Wattd 230V/50Hz/1faze
MAXIMA MVAC 500 | 20 m3/h V200 x $420 x H440 mm V1050 x 8475 x H555 mm 900 Watta 230V/50Hz/1faze
MAXIMA MVAC 700 | 2x 20 m3 /h V215 x $720 x H610 mm V970 x 8790 x H760 mm 3600 Wattl | 230V/50Hz/1faze
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Bezpecénostni predpisy

* Stroj smi byt pouzivan pouze k Ucelu, ke kterému byl uréen a navrzen. Vyrobce nenese
odpovédnost za zadné $kody zpUsobené nespravnou obsluhou a nevhodnym pouzitim.

* Udrzujte stroj a elektrickou zastréku mimo dosah vody a jinych kapalin. V nepravdépodobném
pfipadég, Ze by spotfebi¢ spadl do vody, okamzité vytahnéte zastréku ze zasuvky a nechte spotiebic
zkontrolovat certifikovanym technikem. Nedodrzeni téchto pokynt mudze vést k ohrozeni zivota.

« Zafizeni je ur€eno k pouzivani pouze v interiéru.

* Nepfemistujte spotfebié, pokud je v provozu.

* Béhem provozu spotiebi¢ nezakryvejte ani na néj nestavte zadné predméty.

* Nikdy se nepokouseijte sami otevfit kryt stroje.

* Nevkladejte zadné predméty do krytu ani otvor( stroje.

* Nedotykejte se zastréky mokryma nebo vihkyma rukama.

* Nepouzivejte stroj po jeho padu nebo jiném poskozeni. Nechte jej zkontrolovat a opravit
odbornikem.

« VAROVANI! Nepokouseite se stroj opravovat sami. MGze dojit k ohroZeni Zivota.

« Zajistéte, aby se kabel nedostal do kontaktu s ostrymi nebo horkymi predméty, a udrzujte jej mimo
dosah otevieného ohné.

* Chcete-li vytahnout zastréku ze zasuvky, vzdy tahejte za zastrcku, nikoli za kabel.

» Udrzujte napdjeci kabel mimo dosah zafizeni. Nepokladejte jej pfes koberce ani tepelnou izolaci a
nezakryvejte kabel.

* Béhem pouzivani stroj vzdy sledujte.

* Nikdy nedavejte ruce do blizkosti pohyblivych €asti stroje.

* Nikdy nedovolte détem pouzivat profesionalni stroje bez dozoru.

* Vzdy vytahnéte zastrCku ze zasuvky, kdyz stroj nepouzivate.

* POZOR! Dokud je zastr¢ka v zasuvce, je stroj pfipojen ke zdroji napajeni.

* Uchovavejte veSkeré obaly mimo dosah déti. Obal zlikvidujte v souladu s mistnimi pfedpisy.

* Pfed vytaZenim zastréky ze zasuvky stroj vypnéte.

* Nikdy se nepokous$ejte pfemistovat ani nosit stroj za napajeci kabel.

* Nepouzivejte Zadna dalSi zafizeni, ktera nejsou dodana se strojem.

* Neumistujte spotfebi¢ na bok, dnem vzhiru ani jej nenaklanéijte o vice nez 45° od svislé polohy.
Také béhem prepravy spotfebice.

* Elektroinstalace musi splfiovat platné narodni a mistni pfedpisy.

Pfed prvnim pouzitim

« Stroj ihned po obdrzeni vybalte a zkontrolujte. Pokud se na stroji objevi néjaké skryté zavady nebo
poskozeni, okamzité kontaktujte prepravce a také svého prodejce. Uschovejte vSechny obalové
materialy pro kontrolu prepravcem.

* Pfed instalaci a provozem tohoto produktu si pfec¢téte cely tento navod k obsluze. V3echny
instalace a nastaveni musi byt provedeny autorizovanymi servisnimi zastupci, vasim prodejcem
nebo zastupci Maxima.

« Stroj musi byt umistén na rovném povrchu s dostate€nym prostorem kolem stroje, aby byl
umoznén snadny pfistup ke stroji, Cisténi a vétrani.

* Pokud je vas stroj dodan s tovarni (namontovanou lisovanou) zastrékou, mlzete jednotku zapojit
do standardni elektrické zasuvky. Ujistéte se, ze napéti stroje a elektrické zasuvky jsou kompatibilni.
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Pokud vas stroj neni dodan s tovarni (hamontovanou lisovanou) zastrékou, je nutné kontaktovat
kvalifikovaného elektrotechnika, aby jednotku pfipojil k napajeni.

* Pfed prvnim pouzitim bali¢ky se doporucuje vnéjsi viko stroje otfit vihkym hadfikem s jemnym
Cisticim prostfedkem.

* Vyrovnejte a umistéte stroj tak, aby byla zastréka vzdy pfistupna.

Instalace

1. Pfed uvedenim do provozu si prosim prectéte navod k instalaci a provozu a bezpe€nostni
opatreni.

2. Stroj je jiz naplnén olejem, ale musite zkontrolovat, zda je hladina oleje dostate¢na. P¥i provozu
by hladina oleje neméla byt nizSi nez 1/2 vySky olejového okénka. Nedoplfujte pfilis mnoho oleje,
aby nedoslo k prete€eni. V pfipadé potfeby napliite pfed pouZitim vyvévu vysokorychlostni vyvévou
HFV-32 olejem nebo 32N mazivem (kdyZ je stroj umistén ve vodorovné poloze, hladina oleje by
méla byt na 3/4 olejového okénka).

3. Stroj by mél byt umistén vodorovné s dobrym vétranim, bez korozivnich plyn( nebo prachu.

4. Pripojeni napajeni se muze ve vasi lokalité lisit, proto nezapomerite zkontrolovat ochranu
uzemnénim pfed pouzitim.

5. Pfed zapnutim napdjeni se vZdy ujistéte, Zze je otevien horni kryt. Spustte stroj stisknutim horniho
krytu a proces se spusti automaticky (u fady elektrickych krytl zapnéte napajeni a horni kryt se
automaticky otevre, stisknutim tladitka START, které se nachazi na ovladacim panelu, se procesni
cyklus spusti). Pro 3-fazové vakuové stroje; ujistéte se, ze vyvéva bézi spravnym smérem. Pokud je
smér nespravny, jednoduse vymeénte vnitfni zapojeni napajeci zastrcky.

6. Pfedehiev vyvévy se musi provadét v pracovni oblasti s nizkou teplotou. Vypnéte ohiev
stisknutim tlagitka TEPLOTA TESNENI na ovladacim panelu. To ma zabranit procesu zahfivani a
snizit opotfebeni. Nékolikrat spustte vakuovou pumpu, jak je popsano dale v této pfirucce, a stroj je
pfipraven k pouZziti.

Ovladaci panel

VACUUM
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Programovani
Pfed provozem stroje nejprve nastavte kazdy parametr.

1. Pfipojte stroj ke zdroji napajeni, oteviete horni kryt a zapnéte stroj stisknutim tlacitka ON. Na
displeji uvidite ,--“.

2. Stisknéte tla¢itko SET, rozsviti se kontrolka VACUUM pro zadani doby vakuovani. Stisknéte
tlacitko INCREASE nebo DECREASE pro zvyseni nebo snizeni doby vakua v rozsahu 0~99 sekund.
3. Po nastaveni doby vakua stisknéte tlaitko SET a rozsviti se kontrolka GAS pro zadani doby
plnéni dusikem. Stisknutim tlacitka INCREASE nebo DECREASE zvySite nebo snizite dobu plnéni
dusikem v rozsahu 0~9,9 sekund.

Poznamka: Nékteré modely nemaiji funkci plnéni dusikem, stroj se automaticky pfepne na nastaveni
doby utésnéni.

4. Stisknéte tlacitko SET, rozsviti se kontrolka SEALING pro zadani ¢asu tésnéni. Stisknutim tlacitka
INCREASE nebo DECREASE zvysite nebo snizite dobu zataveni v rozsahu 0~9,9 sekund. (Prvni
pokus 1,0-1,5 s).

5. Po nastaveni doby tésnéni stisknéte znovu tlagitko SET, rozsviti se kontrolka COOLING pro dobu
chlazeni v rozsahu 0~9,9 sekund. (Prvni pokus 2,0-3,0 s).

6. Po nastaveni doby chlazeni stisknéte znovu tlacitko SET pro ukonéeni nastavovani parametru, a
na displeji se zobrazi ,--“.

7. Stisknéte tlacitko SEALING TEMPERATURE pro zménu teploty taveni. Stisknéte nékolikrat
tlacitko SEALING TEMPERATURE , abyste zvolili spravnou hodnotu teploty. Existuji tfi hodnoty:
,VYSOKA teplota“, ,STREDNI teplota“ a ,NiZKA teplota“.

Pozor: Pfi zpracovani se stavova kontrolka rozsviti a pfi zatavovani ukazuje ¢ervenou barvu. Pokud
se stavova kontrolka nerozsviti, znamena to, Ze neni zvolena zadna teplota taveni.

8. Pokud ma vas model stroje elektrické otevirani krytu nebo pneumatické otevirani krytu,
prednastavte dobu otevfeni krytu zpétného vzduchu. Casové relé je obvykle instalovano uvniti
stroje, Casovani se normalné nemusi ménit.

9. Pfi kazdém zapnuti stroje se jiz zobrazi ,--“, nyni bude stroj fungovat ve spravném nastaveni.

10. Poznamky a tipy: Proces vakuového baleni mizete urychlit vioZzenim pevného bloku do komory.
Tim se zabere prostor v komore, coz zkracuje dobu potfebnou pro vakuum.

11. POZOR! NEZABLOKUJTE VZDUCHOVY OTVOR V KOMORE!

Navod k obsluze

1. Otevrete kryt, zapnéte stroj a vyberte vhodny vakuovy balici sacek pro produkt.

2. Nastavte parametry zpracovani a zvolte teplotu svarovani.

3. Umistéte vakuovy sacek do komory s otvorem na horni strané svarovaci listy.

4. Zaviete akrylovy kryt (u fady s elektrickym nebo pneumatickym pohonem staci stisknout tlacitko
start) a stroj dokongi proces automaticky. PFidrzte kryt dold umisténim drzaku krytu.

5. BEhem zpracovani vakuova komora vytvofi vakuovy samozamykaci stav, cely proces ohfevu a
tésnéni je dokoncen ve vakuovém prostfedi a LED displej na panelu zobrazuje pribéh procesu.
Béhem procesu sviti indikator PROCESSING na panelu.

6. Kdyz se na panelu rozsviti indikator VACUUM, zafizeni je ve stavu vakua, na LED displeji se
zobrazi ¢asovac vakua a po dokonceni procesu automaticky prejde do dalSiho pracovniho stavu.
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7. Kdyz se na panelu rozsviti indikator GAS, zafizeni je ve stavu pInéni, LED displej zobrazuje
zpétné Casovani doby plnéni a po dokonceni zpétného ¢asovani automaticky prejde do dalSiho
pracovniho stavu. U nékterych modell je tato funkce deaktivovana a tato indikace je pfeskocena
kdyz je v provozu. Poté se proces pfesune do stavu taveni.

8. KdyZ se rozsviti indikator SEALING, svafovaci lista se zahfeje a sacek bude uzavien, panel
ukazuje obracené ¢asovani zahfivani. Po dokonéeni ¢asovani zpétného chodu automaticky prejde
do stavu chlazeni.

9. Béhem stavu chlazeni sviti kontrolka COOLING. Dle nastaveni ¢asu stroj pfi chlazeni nepracuije,
po ukonceni zpétného ¢asovani a navratu vzduchu se kryt automaticky otevie a cely proces je
ukonden. Poté se pfipravte na dalSi cyklus.

10. Stisknéte Cervené tlacitko nouzového zastaveni, kdyz béhem procesu baleni dojde k nouzové
situaci, a stroj pfestane zpracovavat.

11. Ventilator se bude neustéle otaclet, kdyZ je stroj zapnuty, a Ize jej vypnout pouze zapnutim
hlavniho vypinac¢e VYPNOUT, ktery najdete na zadni strané stroje.

12. POZOR! NEOTVIREJTE KRYT, DOKUD NEBUDE CELY PROCES UKONCEN! JINAK SE
ZVYSUJE OPOTREBOVANI A SNIZUJE SE ZIVOTNOST STROJE!

Poznamky:
1. Silikonovy pryZovy prouzek je dodavan s jednou stranou pro vkladani pismen a €islic. Na

utésnéném povrchu bude mit reliéfni efekt.

2. Prosim nespoustéjte stroj bez pfipojeného vakuového sacku. Jinak topné téleso podlehne
rychlejSimu opotrebeni.

3. Pokud stroj nepouzivate, vypnéte napajeni a vytahnéte externi zastrcku.

4. Udaj vakuoméru / méfice se mize na riznych mistech lisit.

5. Pfi zpracovani pfi vysokych teplotach vezméte v ivahu dostate¢nou dobu chlazeni.

6. POZOR! Ujistéte se, ze je uvnitf stroje dostatek vakuového oleje. Doplrite olej v€as!

Doplfovaci ¢erpadlo 10
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Doplriovaci ¢erpadlo 20

Vyména tésnéni

Casem se tmel opotfebuje jednoduse pouzivanim stroje. T&snici pasku na horni strané tmelu Ize
vymeénit, jak je znazornéno

nize. Samoziejmeé je také mozné vyménit kompletni tmel, coz se provadi v podstaté stejnym
zpusobem.

#

Uivelnéte kontaktni body odstranénim Sroubi.
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Odstrante Srouby na spodni a bodni strané tmely, jak je zndzomé&no na cbrazcich.

Ddstrante olastové blokv na stranach tmelu a ooté odstrante oasku.

Uvolnéte kovowy pasek a uplné jej odstrante (nastroje k tomu byly dodany se strajem).

Odriznéte novy topny drat spravne velikosti a nahradte jim stary.
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Vezrméte tésnici pasku spravné délky a nalepte ji na topny drat

Ihyvajicl tésnicl pasku na obou stranach prestfihnéte, abyste j| mohll slafit

Umistéte plastoyé dily na ob& strany tésnici 1Bny.
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Fiipojte kabel kompletni tésnid |5ty ke koliku, poté Wodte tésnicl kEtu zp&t do vakuowé komory pro dokongeni instalace.

Cisténi a udrzba

* Pfed Cisténim stroje vzdy vytahnéte zastrCku ze zasuvky.

* POZOR! Nikdy neponofujte stroj do vody nebo jiné kapaliny!

* VycCistéte vnéjsi a vnitini ¢ast stroje vlhkym hadfikem (voda s jemnym Cisticim prostfedkem).

» Nikdy nepouzivejte agresivni Cistici prostfedky nebo abraziva. Nepouzivejte zadné ostré nebo
Spicaté predméty. Nepouzivejte benzin ani rozpoustédla! Nepouzivejte abrazivni materialy.

* Pravidelné vymérniujte olej. Doporu€ujeme provadét minimalné 2x ro¢né.

* POZOR! Stroj nikdy nestfikejte hadici!

Skladovani

* Pfed uskladnénim se ujistéte, Ze je spotiebi€ fadné vycistén. Ulozte a srolujte napajeci kabel.
«+ Skladujte na chladném a suchém misté.

Vyhazovani

« P¥i likvidaci spotfebiCe dodrzujte pravidla a pfedpisy mistnich ufadu.
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Zaruka

Dékujeme, ze pouzivate nasSe produkty. Nase spolecnost se bude fidit pfisluSnymi ustanovenimi
nasich ,Obecnych podminek® a poskytne vam sluzby po predlozeni faktury.

Béhem zaruéni doby je naSe spoleCnost zodpovédna za bezplatné nahradni dily, pokud se pfi
spravném provozu vyskytne zavada zafizeni nebo problém s kvalitou nahradnich dild.

Nasledujici sluzby nejsou zahrnuty v bezplatné sluzbé:

1. Poskozeni vznikla v disledku pfepravy, instalace nebo nespravného pfipojeni.

2. PoSkozeni soucasti zpusobené nedostate¢nym napajenim a napétim uvedenym v
technickych udajich.

3. Poskozeni zplsobena demontazi vyrobkd, Upravou nebo zménou mechanickych a
elektrickych konstrukci bez povoleni.

4. PoSkozeni zplisobené nespravnym provozem, €isténim a udrzbou.

5. Skody nezplisobené &lovékem, jako napfiklad $kody zplisobené abnormalnim napétim,
pozarem, zficenim budovy, bleskem, povodnémi a jinymi pfirodnimi katastrofami, a Skody
zpusobené krysami a jinymi Skadci.

6. Nedodrzeni navodu k obsluze.

7. Opotiebitelné a jednorazoveé dily.

V souladu s nasi politikou neustalého vyvoje si vyhrazujeme pravo na zmény produktu, obalu
nebo dokumentace bez pfedchoziho upozornéni.
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