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Kapacita

> 6 podélnych zasuvnych rostl pro
2/3 gastronadoby

Vyjimatelny, oto¢ny zavésny ram

s flexibilnimi moZnostmi zdsuvnych
ro$td na 11 drovnich v kazdém
varném systému

Velky vybér pfislusenstvi pro rGizné
rezimy vareni, napf. grilovani, duseni
nebo peceni

Pro pouzitis 1/2,2/3,1/3
gastronddobami

v

A"

A"

Rezim konvektomat

> Vareniv pare 30 °C — 130 °C

> Horky vzduch 30 °C — 300 °C

> Kombinace péry a horkého vzduchu
30°C-300°C

Oznaceni

Inteligentni sitové propojitelny varny systém s rezimem driibez, maso, ryby, vaje¢né
pokrmy / dezerty, pfilohy / zelenina, pecivo a finishing a metody varent, jako je smazent,
vareni, peceni a grilovéni.

> Konvektomat podle DIN 18866 (v ru¢nim rezimu).

> Pro vétSinu metod vareni pouzivanych v profesionalnich kuchynich.

> Pro pouziti pary a horkého vzduchu — zvlast, po sobé nebo kombinované.

K dispozici mate tyto inteligentni asistenty:

Inteligentni asistenti

iDensityControl [({ iProductionManager =  iCookingSuite CareSystem

iDensityControl

Funkce iDensityControl je inteligentni regulaci klimatu v zafizeni iCombi Pro. Diky souhre
snimact, vysoce vykonnému systému ohrevu, generatoru Cerstvé pary a také diky aktivnimu
odvlhéovani je ve varné komore vzdy k dispozici odpovidajici klima. Inteligentni proudéni
vzduchu zajistuje co nejlepsi piisun energie do potraviny. To je zarukou mimoradné
produktivity a zéroven vysoké kvality pokrm0, rovhomérné pfipravy a minimalni spotieby
energie.

iCookingSuite

iCookingSuite je inteligenci pfipravy pokrmtl v zafizeni iCombi Pro. Na zacatku si uzivatel
podle pripravované potraviny zvoli ze sedmi provoznich rezim( a/nebo ¢tyi metod vareni
spravny postup piipravy. UZivatel rovnéz zada pozadovany vysledek pfipravy. PFistroj
navrhne nastaveni zhnédnuti a stuprid. Inteligentni senzory rozpoznaji velikost, mnoZzstvi

a stav surovin. V zavislosti na postupu pripravy se na sekundu presné prizplsobuji vSechny
dulezité parametry varenti, jako je napfiklad teplota ¢i klima varného prostoru, rychlost
proudéni vzduchu a doba vareni. Vybraného pozadovaného vysledku je dosazeno

v maximalni kvalité a v co nejkratsi dobé. Podle potreby je mozné do procesu piipravy
zasahnout a vysledek vareni pfizplsobit. UzZivatel mize kdykoli prejit na iProductionManager
nebo do ru¢niho rezimu. Pomoci iCookingSuite Ize snadno a bez nutnosti kontroly usetfit cas,
suroviny a energii a dosahnout pritom standardni kvality pokrmu.

iProductionManager

iProductionManager fidi inteligentné a flexibilné proces pfipravy. Patfi sem i to, které
vyrobky se na riznych zasuvech mohou pfipravovat spole¢né, optimalni poradi pokrm

a sledovani postupu piipravy. iProductionManager pomaha s pokyny, které se tykaji vkladani
a vyjimani pokrm. Podle procest v kuchyni je mozné bony umistit volné nebo se vyrovnaji
cilené na urcitou dobu. V zavislosti na tom iProductionManager sefadi posloupnost pokrm(i
a automaticky provede spravnd nastaveni. UZivatel rozhodne, zda jsou pokrmy pfipravovany
s energetickou nebo ¢asovou optimalizaci. Odpada jednoduché hlidani a dochdzi k uspore
pracovni doby a energie.

iCareSystem

iCareSystem je inteligentni systém ¢isténi a odvaprnovani zafizeni iCombi Pro XS 6-2/3.
Rozpoznava aktualni miru znecisténi a vapenitych usazenin a z deviti program ¢isténi
navrhuje idealni stupen ¢isténi a mnozstvi chemickych pripravka. Rychlym prabéznym cisténi
se zarizeni iCombi Pro XS 6-2/3 vydisti za méné nez 30 minut. VSechny Eistici program
mohou bezobsluzné probihat pres noc. Diky nizké spotifebé bezfosfatovych tablet pro
oSetfovani a nizké spotfebé vody a energie je systém iCareSystem mimoradné usporny

a ekologicky. Zafizeni iCombi Pro je tak bez velkého vynalozeni ru¢ni prace a pii minimdélnich
nakladech vzdy hygienicky cisté.
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Popis zafizeni a charakteristiky

Inteligentni funkce

>

>

>
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Inteligentni fizeni klimatu s pfesnym mérenim, nastavenim a regulaci vihkosti v procentech

Aktudlni namérenou vlhkost ve varné komore Ize nastavit a vyvolat.

Dynamicka cirkulace vzduchu ve varné komofre diky 1 inteligentné reverzibilnimu vysoce vykonnému ventildtorovému kolu s 5 rychlostmi, které
jsou inteligentné fizené a manualné programovatelné.

Inteligentni fizeni varnych drah s automatickym nastavenim kroku vareni pro dosazeni pozadovaného vysledku, napf. propeceni a stupné
propeceni, bezpecné a efektivné. Nezdvislost na obsluze, velikosti pokrmu a mnozstvi nakladu.

Sledovani a vypocet zhnédnuti na druhou na zakladé Maillardovy reakce pro reprodukci optimalnich vysledkd vareni.

Zasahujte do inteligentnich cest vareni nebo prepnéte z iCookingSuite na iProductionManager pro maximalni flexibilitu.

Inteligentni krok peceni pro kynuti peciva

Individualni, intuitivni programovani az 1 200 programl vai'eni pretazenim az na 30 krok.

Snadny prenos program vareni do jinych varnych systém diky zabezpe¢enému cloudovému pripojeni s ConnectedCooking nebo pies USB flash
disk.

Automatizovany, inteligentni planovaci a fidici nastroj iProductionManager pro optimalni organizaci vice varnych procest a smiSenych zatézi.
Automatické uzavirani mezer v planovani. Automaticka ¢asovd nebo energetickd optimalizace planovéni a cilové doby vareni pro zahdjeni nebo
ukonceni vareni pokrma ve stejnou dobu. MoZnost aktivace rezimu plného mikrovinného vykonu pro minimalizaci doby pfipravy v dobé $picky.
Automatické obnoveni a optimalni dokonceni procesu vareni po vypadku proudu trvajicim méné nez 15 minut.

Inteligentni Cistici systém navrhuje Cistici programy a potfebné mnozstvi osetfujicich prostredkl na zakladé stupné znedisténi varného systému.
Zobrazeni aktualniho stavu ¢iSténi a odvapnéni

Kondenzacni kapoty s automatickym zvysenim vykonu odsévéni pfi otevieni dvifek varné komory. Kapoty jsou volitelné k dostant jiz
smontované.

Funkce vareni

>

>
>
>

Vykonny parni generator pro optimalni parni vykon i pfi nizkych teplotach do 100°C

Integrovany bezddrzbovy systém odlucovani tukll bez piidavného tukového filtru

Funkce Cool-down pro rychlé ochlazeni varné komory s volitelnym dodate¢nym rychlym ochlazenim vstfikovanim vody

Teplotni sonda jadra se 6 méricimi body a automatickou korekci chyb v piipadé nespravného méreni. Volitelnd pomticka pro polohovani mékkych
nebo velmi malych potravin (pfislusenstvi)

> Vareni Delta-T pro obzvlasté Setrnou pfipravu s minimalnimi ztradtami pfi vareni
> PFesné zvlh¢ovani, moznost nastaveni mnozstvi vody ve Ctyfech stupnich v rozsahu teplot od 30 °C-260 °C pro horky vzduch nebo kombinaci
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pary a horkého vzduchu

Digitdlni ukazatel teploty nastavitelny ve °C nebo °F, zobrazeni nastavenych a skute¢nych hodnot

Digitélni zobrazeni vihkosti a ¢asu ve varné komore, zobrazeni nastavenych a skute¢nych hodnot

Format ¢asu nastavitelny ve 24hodinovém formdtu nebo v am,/pm

24hodinové hodiny redlného ¢asu s automatickym prepinanim z letniho na zimni ¢as pfi pfipojeni k systému ConnectedCooking
Automaticka predvolba ¢asu spusténi s nastavitelnym datem a ¢asem

Vestavénd ru¢ni sprcha s navijecim mechanismem a funkci vodniho paprsku

Energeticky Gsporné LED osvétleni varné komory s dlouhou Zivotnosti a vysokym barevnym podanim pro rychlé rozpoznani stavu vareni
Bezplatné servisni horké linky pro technické dotazy a asistenci pii pouzivani (ChefLine)

ezpecnost prace a provozu
Elektronicky bezpenostni omezovac teploty pro parni generator a horkovzdudny ohfivac
Integrovana brzda kola ventilatoru
Maximalni dotykova teplota dvifek varné komory 73 °C
Maximalni dotykova teplota dvifek varné skiiné 163 °F
Pouziti Cisticich kazet, pfi pouziti moznosti skladovani: iCareSystem AutoDose pro optimalni bezpec¢nost prace
Ukladani a vystup dat HACCP pres USB nebo volitelné ukladani a sprava v cloudovém sitovém feseni ConnectedCooking.
Ukladani a vystup dat HACCP pres USB
Testovano podle narodnich a mezinarodnich norem pro bezobsluzny provoz
Plynové spotrebice: H2 Ready - schvaleno a certifikovano (KIWA) pro provoz s plynovymi smésmi obsahujicimi az 20 % objemovych vodiku.
Maximalni vyska zasuvky nepiesahuje 1,6 m pfi pouziti spodniho ramu RATIONAL.
Ergonomicka klika dvefi s pravym/levym oteviranim a funkci zabouchnuti

ropojeni po siti
Integrované rozhrani Ethernet s ochranou IP slouzici ke kabelovému pfipojent k sitovému reseni ConnectedCooking na bazi cloudu
Integrované rozhrani WLAN slouzici bezdratovému pripojeni k sitovému feseni ConnectedCooking na bazi cloudu
Integrované rozhrani USB pro mistni vyménu dat
Centralni sprava spotiebicl, sprava receptt, nakupniho kosiku a programl, sprava dat HACCP, sprava udrzby prostfednictvim cloudového
sitového feseni ConnectedCooking.

iSténi a péce
Automaticky systém cisténi a drzby varné komory a parniho generatoru, nezavisly na tlaku v siti
9 &isticich programt pro bezobsluzné ¢isténi, a to i pies noc, s automatickym ¢isténim a odstranovanim vodniho kamene z parniho generatoru
Rychlé ¢isténi za méné nez 30 minut pro prakticky nepferusovanou, hygienickou vyrobu
Funkce automatického vypnuti po ¢isténi pro snizeni spotieby energie
Plan uklidu pro prfipomenuti nadchazejicich uklidi nebo nastaveni nuceného tklidu zajistuje dodrzovani specifikaci uklidu.
Automaticky bezpecnostni program po vypadku proudu zajistuje varnou komoru bez ¢isticich prostredkd i po zruseni ¢isténi
Pouzivani ¢isticich prostiredkl s obsahem fosfatll a bezfosfatovych Eisticich prostiedkd v kartonech a kazetach.
Pfi pouziti moznosti skladovani iCareSystem: zadsoba chemikalii v kartusich pro optimalni bezpec¢nost prace.
Hygienicka instalace do roviny podlahy bez noZi¢ek pro snadné a bezpe¢né &isténi
TrFidilnd dvifka varné komory se zadni ventilaci, specialni povrchovou tGpravou odrazejici teplo a oto¢nymi sklenénymi tabulemi pro snadné ¢isténi
Materidl uvnitf i vné nerezova ocel DIN 1.4307, bezesva hygienicka varna skiif se zaoblenymi rohy a optimalizovanym proudénim vzduchu
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Snadné a bezpec¢né vnéjsi ¢isténi diky sklenénym a nerezovym povrchim a ochrana proti proudiim vody ze vSech sméru diky stupni kryti IPX5
Automatické c¢isténi Ize sledovat prostiednictvim cloudového sitového rfeSeni ConnectedCooking

Ovladani

>
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Barevny TFT displej 9" s vysokym rozliSenim a kapacitni dotykova obrazovka se srozumitelnymi symboly pro snadné intuitivni ovladani prejetim
nebo rolovanim

Akustickd vyzva a vizudlni zobrazeni, kdyz je nutny zadsah uzivatele

Centrélni voli¢ s funkci stisknuti pro intuitivni volbu a potvrzeni zadani

Moznost nastaveni vice nez 55 jazykl pro uzivatelské rozhrani a funkci napovédy

Zékladni preference vareni kuchyné specifické pro danou zemi Ize zvolit nezévisle na nastaveném jazyce spotrebice. Je mozné zvolit jinou kuchyni
specifickou pro danou zemi

Specialné prizplisobené parametry vareni pro mezinarodni pokrmy nebo pokrmy specifické pro danou zemi Ize zvolit a spustit nezavisle na
nastaveném jazyce spotiebice

Rozsahla funkce vyhledavani ve vSech zplisobech varenti, piikladech pouZziti a nastavenich

Kontextova ndpovéda, ktera vidy zobrazuje aktualni obsah ndpovédy pro zobrazeny obsah obrazovky

Spusténi prikladd aplikaci z funkce napovédy

Jednoduchd volba varnych cest prostiednictvim 7 provoznich rezimd ze 4 varnych procest

Funkce Cockpit pro zobrazeni informaci o procesech v ramci varné drahy

Individualizace a kontrola uZivatelskych profild a pfistupovych prav, aby se piedeslo chybam pfi obsluze

Interaktivni hlaeni o varnych cestdch, vyzvach, inteligentnich funkcich a varovénich pomoci aplikace Messenger

Volitelné: Zcela autonomni ¢isténi pro zajisténi hygienickych pozadavk( bez namahy pfi ¢isténi a bez kazdodenni manipulace s chemikaliemi
(volitelné: iCareSystem AutoDose).

Instalace, tdrzba a Zivotni prostiredi

*V.V V V V V V V V

Doporucuje se odbornd instalace certifikovanymi techniky spole¢nosti RATIONAL.

Pevna piipojka odpadni vody povolena podle SVGW

PrizpGsobeni mistu instalace (hadmor'ska vyska) diky automatické kalibraci.

MozZnost provozu bez systému zmékcéovani vody a bez dodatec¢ného ru¢niho odstrafiovani vodniho kamene

Instalace na podlahu nebo na sténu se vzdalenosti od stény pouhych 10 mm (0,4 ") pfipojenim v oblasti soklu *

Systém servisni diagnostiky s automatickym zobrazenim servisnich hladeni, funkce autotestu pro aktivni kontrolu funkci spotfebice
Dalkova diagnostika prostiednictvim ConnectedCooking certifikovanymi servisnimi partnery spolecnosti RATIONAL

Dvouleta zaruka RATIONAL vcetné dild, prace a cestovnich naklad **.

Doporuduje se pravidelna idrzba. Udrzba provadéna servisnimi partnery spole¢nosti RATIONAL podle doporudeni vyrobce.

Podrobnosti naleznete v instalacni pfiruc¢ce nebo v pfirucce projektanta

** Plati podminky, viz zaru¢ni prohlaseni vyrobce na www.rational-online.com.

Volitelné moznosti

Dvifka varné komory s levym dorazem

MarineLine — lodni verze

Pripojeni k energetickému optimaliza¢nimu zafizeni

Pripojeni k monitorovani provozu (potencionalné bezkontaktni)
Bezpecnostni zavirani dvifek
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Technické specifikace

Rozméry a hmotnosti
Rozméry (§ x v x h)
Systém varent (jate¢né upravené télo)
Systém vareni (celkem)

Systém vareni s obalem

Maximalni pracovni vyska horni police*

655 x 567 x 555 mm
655 x 594 x 621 mm
900 x 770 x 950 mm
<1,60m

*pfi pouziti odpovidajiciho spodniho rdmu RATIONAL

Zavazi
Maximalni mnoZstvi nakladu / vlozeni
Maximalni celkové mnoZzstvi krmiva

Hmotnost elektrického spotiebice bez
obalu

Hmotnost elektrického spotrebice s
obalem

Podminky pfipojeni elektro
Napéti 3 NAC 400 V
Elektricky pFipojené zatéze
Parni pohon
Vystup horkého vzduchu
Ochrana
Typ RCD
Napéti 3 AC 220V
Elektricky pfipojené zatéze
Parni pohon
Vystup horkého vzduchu

Ochrana

10 kg
20 kg
62 kg

85 kg

5,7 kW
5,4 kW
5,4 kW
10A
F/B

5,3 kW
5 kW
5 kW
20A

Typ RCD

Napéti 1 NAC 230V
Elektricky pripojené zatéze
Parni pohon

Vystup horkého vzduchu
Ochrana

Typ RCD

Podminky pfipojeni vody
Pfivod vody (tlakova hadice) vidy
Tlak vody (tlak pratoku) vzdy
Maximalni prdtok na varny systém
Odtok vody vzdy

Max. kratkodobé mnozstvi odpadni
vody

RATIONAL iCombi Pro XS 6-2/3 E

53 kW
5 kW
5 kW
25A
F/B

3/4"
1,0-6,0 bar
51/min
DN 40
041/s

PouZzivejte pouze teplotné odolné odpadni potrubi

Podminky pFipojeni odsavani a tepelné zatizeni

Latentni tepelné zatizeni
Senzibilni vydej tepla
Hladina hluku

Podminky pfipojeni — data
Datové rozhrani LAN

Datové rozhrani Wi-Fi

Minimalni vzdalenosti pfi instalaci

Minimalni Odkazy
vzdalenost
Standard min. 10 mm

283 W
375W
52 dBA

RJ45
IEEE 802.11a/g/n

Vzadu Vpravo

min. 10 mm min. 10 mm

> Kompletni technické informace k planovéni kuchyné a instalaci zafizeni jsou obsazeny v pfirucce k zafizeni, pfip. v ndvodu k instalaci na nasem

portalu pro obchodni zdkazniky.

Podminky instalace

> Plsobi-li zdroje tepla na levou nebo pravou stranu zafizeni, musi ¢init minimalni odstup vzdy alespoii 350 mm.

> Je nutné dodrzovat ndrodni a mistni normy a predpisy tykajici se instalace a provozu komer¢nich kuchyriskych zafizeni. Rovnéz je nutné
dodrzovat mistni normy a predpisy upravujici pouzivéni vzduchotechnického zafizeni.

> K pouzivani ConnectedCooking musi byt na misté k dispozici sitova zasuvka RJ45 nebo moznost pripojeni k WLAN (IEEE 802.11 a/g/n). Pro
optimalni vykon je zapotiebi pouzit rychlost prenosu dat alesport 100 MB/s.

Schvaleni

(€ERcd @ =

= KOREA GAS SAFETY
€D CORPORATION

Certifikace NSF

-
kel DI 14

INMETRO

iCombi Pro (LM100) a iCombi Classic (LM200) maji certifikaci NSF, ktera je patrna v seznamu NSF.
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Technicky vykres
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Pripojka vody
Odtok vody

Elektricka pripojka
Vyrovnani potencialu
Odvétravaci trubka

Rozhrani Ethernet

5/6

974 [38 3/8]

Datenblatt, Verze 28 - 13.06.2025 9:03 - Technické zmény jsou vyhrazeny.



Prislusenstvi

PrisluSenstvi

RATIONAL iCombi Pro XS 6-2/3 E

Katalogové ¢islo

Cistici tablety Active Green spole¢nosti RATIONAL — zaruka nejlepsiho vykonu &isténi

Osetrovaci tablety Care spolec¢nosti RATIONAL — ti¢inné brani usazovani vodniho kamene

Sada pro instalaci zafizeni

Sada pro montaz na sténu pro zafizeni 6-2/3

Podstavce v riiznych provedenich — standard, s fidicimi kole¢ky nebo upevnitelnymi nozkami z uslechtilé oceli

Sada Combi-Duo — k montazi zafizeni Combi-Duo na elektiinu

Tepelny stit — pro instalaci zafizeni vedle zdroje tepla, napf. grilu

Prerusovac kondenzace — k presmérovani pary a vypart do dostupnych systému odvétravani

Kondenzacni digestor UltraVent — pouze pro elektricka zafizeni

Flash disk - USB RATIONAL — pro bezpe¢ny pfenos varnych programti a dat HACCP

Sirokou nabidku varného piislusenstvi a také dalsi informace o prislusenstvi pro dosazeni ideélnich vysledkd vareni najdete v brozure vénované
pislusenstvi, a to bud' u svého prodejce nebo na webové strance www.rational-online.com

Projektant

RATIONAL Czech Republic s.r.o.

Evropska 859,/115 160 00 Praha 6 - Vokovice Ceska republika
Tel.: +420 226 521 500

E-mail: info.cz@rational-online.com

Navstivte nase internetové stranky www.rational-online.com
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