A Gastro-Haal

NAVOD

pro instalaci, provoz a udrzbu

ELEKTRICKE PECE
Statické s ventilaci (horkovzdusné) Practic
Q

Jednotroubova, dvojtroubova a trojtroubova

PRODUKTOVA RADA:

PRACTIC

Linie 900

P.PCE-910 SC, P.PCE-920 SC, P.PCE-930 SC

Vydano: 12/2024
c € 1299



Obsah

1. ODbECNE INFOIMACE ...ceuuuueennneiiniiiiiiiiiiiiiiteee s s as s sa s ssss s ssssssssssssssssssnns 3
7R o 11 T« 3
3. BezpeCnoStni PreadPiSY .cccccceeereiereenierennerteereeraneerenneeeeseerenseerasseessssesssssssssssssassessnsesssssessassessnnans 3
L S S 1V o T « T 41 = =T o Y 3
LT = ol | ] 1€ o Y 4
6. POPIS ElEKLIICKE PECE .ceuuieeniiieeirrinieteeeeettnieetenetreneeteeneeraserenseseensessessesssssessssessnssesensesssnsessannns 5
728 1/ o T 1 - 2 5
8.  ElEKriCKE PriPOJENI..ccuucieeeeiiuierenerennieteeeeteneereseeennereesseresseessssesesssessssessassessnsssssnsesssssessnsssees 5
L TR © 1 o ] 11 - 6
0T 0T 2 OO 8
0 B O 0 11 13 1 -3 1o 14/ 1|V RIS 9
12. PFisluSenstvi (Pro jJednU PEC) .....ccceiiiiiiiiiieieniiiiiiiiiiiireenessssiisstiereennsssssssssstesssssnsssssssssssesssssnnsnns 9
I TR o 1o 1N 10

13.1. PriDOJOVACI FOZIMEIY.cuccceooeeesiiieeeeieeeeeeeeieeeiee e e e etessisseseee s et eessstsbeasseeseessssasssseaesseesssssssseessssnnnas 10

13.2. Schéma elektriCKENO ZAPOJENI .........ccccueuueeeeeiiiieeeeiiiieestee et esstt e e s st a s sae e s st e e s seees 13

Kontaktni idaje dodavatele a poskytovatele sluzeb naleznete na strané 16.

www.gastrohaal.sk/registracia-zariadenia

'J@ Gastro-Haal



1. Obecné informace

Vazeny uZivateli, dékujeme, Ze jste si vybral nds$ produkt. Pfed pouZitim spotiebice si prosim peclivé prectéte
tento navod k obsluze, aby vam mohl slouzit k vasi spokojenosti.

2. Pouziti

Elektricka pec Gastro-Haal z produktové rady Practic je zakladni jednotkou v gastronomickych provozech jako
jsou Skolni jidelny, restaurace, nemocnice, podnikové stravovani, vyvarovny, vojenské Utvary a dalsi.
Elektrické trouby P.PCE-910 SC, P.PCE-920 SC, P.PCE-930 SC se poutZivaji pro peceni dezertli, masa, suseni,
konzervovani atd.

3. Bezpecnostni predpisy

Vyrobce prohlasuje, Ze zafizeni jsou v souladu s predpisy a platnymi vyhlaskami Evropské unie a pfisluSnymi
vladnimi nafizenimi.
Pozornost! \/yrobce se zfika jakékoli odpovédnosti v pfipadé ptfimych a nepfimych Skod souvisejicich s
nespravnou instalaci, nespravnou montazi nebo jinymi pfic¢inami.
Zarizeni mohou obsluhovat pouze kvalifikované osoby. Dily nastavené vyrobcem nebo specializovanym
servisem jsou pro uZivatele pfisné zakdzany k opétovnému sestaveni. BEhem provozu je zakdzano dotykat se
jakychkoli ¢asti spotrebice, nez které jsou specifikovany kontrolou a vyrobcem. Dale je zakazano Cistit a umyvat
spotiebi¢ béhem provozu. Je zakdzéno pouzivat spotiebi¢ k jinému tcelu, ne? je uvedeno v navodu. Udribu a
opravy lze provadét pouze tehdy, kdyzZ je spotiebic vypnuty ze sité.

Doporucuje se kontrola servisnim persondlem uréenym vyrobcem jednou rocné. Pfi vyméné
nahradnich dil( je nutné poufZit originalni nahradni dily.

Vyrobce nenese odpovédnost za vady zplsobené nespravnou instalaci a obsluhou.

rd

4. Pravni prohlaseni

ZAKAZNiK, KTERY BYL SMONTOVAN, SERIZEN A OPRAVEN ORGANIZACi NEAUTORIZOVANOU VYROBNI
ORGANIZACI, NEMUZE U VYROBCE POZADOVAT NAHRADU NAKLADU SPOJENYCH SE ZARUCNi OPRAVOU.

Obsluha pouzivajici elektrickou pec z produktové fady Practic se musi podrobné seznamit s navodem k
montazi a udrzbé. Osoba odpovédna za kupujiciho je dale povinna se spolu s obsluhou zti¢astnit odborného
Skoleni v souladu s dokumentem Protokol o obsluze a Gdrzbé, ktery je pfilohou Navodu k montazi a udrzbé
a musi byt potvrzen podpisem odpovédné osoby a razitkem kupujiciho. Odborné skoleni dle vyse uvedeného
probiha v pribéhu instalace/montaze zafizeni autorizovanym servisnim technikem. V pfipadé nespravného
pouziti a obsluhy elektrické pece ztraci pravo na zdrucni opravu elektrické pece !!

Vyrobce poskytne na elektrickou pec zaruku dle ptiloZzeného "Zarucniho listu".

Na tésnéni dvifek trouby se nevztahuje zaruka!

Vady, které mUze uZivatel odstranit, se nepovaZzuji za vady podléhajici zaruce.

Vady, na které se vztahuje zaruka, budou opraveny servisni organizaci vyrobce nebo jejim zastupcem.
Varovani! VYROBCE NENESE ODPOVEDNOST ZA NESPRAVNY TECHNOLOGICKY POSTUP OBSLUHY PRI
VARENI.
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5. Specifikace

Rada 900 900 900
Oznaceni P.PCE-910 SC P.PCE-920 SC P.PCE-930 SC
Produktova fada Practic Practic Practic
v, Jednotrubkova Elektricka pec s dvojitou | TFitrubkova elektricka
Zarizeni L
elektricka pec trubkou pec
Vnéj$i rozméry (mm) SxHxV 900x86?n(§125)x688 900x868(925)x1195 mm 900x868r(r19n215)x1702

Vnitfni rozméry trouby (mm)
SxHxV

600x740%x360 mm

600x740x360 mm

600x740x360 mm

Typ trouby na peceni statické, statické, horkovzdusné statické,
s ynap horkovzdusné ! horkovzdusné

Hmotnost (kg) 70 kg 125 kg 180 kg
Vytapéni
Pfikon elektrické trouby (kW) 4.1 kw 2x 4.1 kW 3x 4.1 kW
Tepelny pfikon celkem (kW) 4.1 kW 8,2 kW 12.3 kW
Jmenovité napéti (V) 3 N -400V, 50Hz 3 N -400V, 50Hz 3 N - 400V, 50Hz
Jmenovity proud (A) 9A 185A 185A
Rozsah pracovniho 50 - 300 °C 50 - 300 °C 50 - 300 °C
termostatu (°C)
Moznast nastavenf teploty 50 -320°C 50 -320°C 50-320°C
peceni (°C)
Rozr,nvery smaltovaného GN 2/1 GN 2/1 GN 2/1
pekace
Kryti
Kryti IP IP 41 IP 41 IP 41
Stup(:zn ochrany ovladacich P 65 P 65 P 65
prvk
Konstrukce, tspora, bezpecnost
Vsusvy v troubé 3 3 3
Zvukova signalizace ano ano ano
Materidl vnitrku trouby nerez nerez nerez
Zaoblené hrany bez
nebezpecénych rohl a ano ano ano
vycnélkud
Horni a dolni topné

, e x ano ano ano
(vyklopné) téleso
Pfidavny samostatné
ovladany ventilator (ks) 1 1(2) 1(3)
Nastavitelné nozicky ano ano ano

Opce za priplatek dle ceniku

Pekace smaltované

ano (za priplatek)

ano (za priplatek)

ano (za pfiplatek)

Rost nerezovy

ano (za priplatek)

ano (za priplatek)

ano (za priplatek)
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6. Popis elektrické pece

Elektrickd pec Gastro-Haal z produktové rady Practic produktovych fad P.PCE-930 SC, P.PCE-920 SC a P.PCE-
910 SC je sestavena ze samostatnych trubek postavenych prostorové pfimo nad sebou v poctu odpovidajicim
typu. Tento rozmér odpovida poufZiti standardizovanych nadob (plech na peceni GN 2/1-65, plech na peceni
GN 2/1-20). Dvefe pece jsou plné. Kazda trouba je samostatné vybavena hlavnim vypinaem, pracovnim
termostatem a kontrolkami, ventildtorem a dvéma topnymi télesy. Vnéjsi plast sestavy je vyroben z
potravinarského nerezového materidlu. Dno je pokryto kryci félii. Pec je vybavena vyskové nastavitelnymi
nozickami. Zadni kryty trubek jsou jednotlivé odnimatelné a umoZiuji lepsi ptistup a manipulaci se vstupy k
topnym télesim. Vpravo dole je hlavni pripojovaci svorkovnice. Elektrické rozvody jsou pod ¢elnim panelem
na pravé strané kazdé samostatné trubky.

7. Montaz

Zafizeni pripojime k siti nasledujicim zplsobem:

- Na pravé strané spodni jednotky se nachazi ovladaci panel, ktery Ize vyjmout jednim Sroubem
umisténym ve spodni ¢asti panelu.

- Podemontazi ¢elniho panelu a jeho odkryti protahneme pfivodni kabel ptes izolacni adaptér, ukotvime
na izola¢ni drzak a pfipojime k hlavni svorkovnici oznacené U, V, W, N a svorce ochranného uzemnéni,
dle platnych technickych predpisu.

- Poté panel znovu nainstalujeme.

Dale musi byt zafizeni umisténo na dobre vétraném misté, pripadné pod kapotou. Pomoci vyskové
nastavitelnych noZi¢ek se zafizeni nastavi do vodorovné polohy. Ochranna fdlie musi byt odstranéna z vnéjsi
strany zafizeni.

Pokud je zatizeni umisténo vedle jinych elektrickych zafizeni, ujistéte se, Ze spolu neinteraguji. Kazdé
elektrické zafizeni musi mit své vlastni samostatné napajeni. Zatizeni Ize také namontovat do blokové jednotky.
Pokud se spotiebic¢ nachazi v blizkosti kuchyriské linky nebo hotlavych latek, je tfeba dodrzovat platné predpisy
pozarni ochrany. PoZzarni ochrana musi byt vidy zarucena.

8. Elektrické pripojeni

Pripojeni elektrické pece k elektrickému vedeni revidovanému podle STN 33-1500 musi byt provedeno na
elektrické vedeni 3~N 400V, 50Hz, podle priloZeného schématu elektrického zapojeni.

POZOR: Zatizeni musi byt pfipojeno k elektrické siti pomoci vhodné dimenzovaného spinace s minimalni
kontaktni vzdalenosti 3 mm. Spina¢ musi byt umistén v blizkosti zafizeni (spinac¢ neni dodavan vyrobcem).

'J@ Gastro-Haal



9. Obsluha

VAROVANI: Provoz zafizeni bez dozoru je zakazan!!
Zaftizeni smi obsluhovat pouze pouceny personal.
- Zapneme hlavni vypinag, ktery je namontovan pied zatizenim na zdi
- Otocte hlavni vypinac na pozadované vytdpéni
- Kdyz otocite knoflikem, rozsviti se kontrolka indikujici Zivé zafizeni
- Otocime knoflikem pracovniho termostatu, ktery je umistén nad hlavnim vypinacem. Nastavenim
knofliku na poZzadovanou hodnotu ohfevu uvedeme ohfev do provozu
- Teplota uvnitf pece je snimdana c¢idlem termostatu
- Mechanicky knoflik ¢asovace lze otacet pouze ve sméru hodinovych rucicek (jinak maze dojit k
poskozeni)
- Po dosaZeni nastavené teploty uvniti pece se termostat automaticky vypne a kontrolka zhasne. V
pfipadé poklesu teploty uvniti pece béhem provozu se automaticky zapne pracovni termostat a
kontrolka se znovu rozsviti.

Vypnuti zafizeni je nasledujici: po dokonceni vareni otocte hlavni otocny knoflik do polohy "0",,. Po
ukonéeni denniho provozu (pokud je zafizeni delsi dobu mimo provoz), v pfipadé chybného provozu nebo v
pfipadé poruchy musi byt zafizeni odpojeno od sité hlavnim vypinacem.

| 900 | | 925 ,

1702

455

Pfivod elektrického vedeni Pfivod elektrického vedeni
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Ovladaci panel se sklada z:

Otocny knoflik
1. Otocny knoflik pro nastaveni €asovace (po minutach)
2. Otocny knoflik pro nastaveni teploty peceni v rozsahu od 50°C do 320°C.
3. Otocny knoflik pro zapnuti topeni a nastaveni polohy ohfevu
0 = vypnuti tepla

- horni a spodni ohfev

- horni ohfev

- spodni ohtev

4. Vypinac ventilatoru
— bild barva indikuje, Ze je ventildtor zapnuty

5. Kontrolka indikujici priibéh ohfevu
- Zapnuti pracovniho termostatu

6. Kontrolka zafizeni pod napétim

40@ Gastro-Haal



Nékteré udaje o peceni informativniho charakteru

Pecené jidla Nastavena teplota °C Doba peceni v min.
Drobné pecivo 200 15-20
Piskoty 200 30-35
Toust 200 30-35
Kolace s praskem do peciva 175 50-60
Kynuté kolace 200-225 35-40
Krémese 210-225 30-35
Kfehké tésto 225 30-35
Ovocny zdavin 225 30-35
Ryba 200-225 25-30
Holub, kuie, kachna na za¢atku 200-225 70-100
peceni 300 10

200-225 100-120
Husa na zacatku peceni

300 10

Teleci jatra 225 80-90
Hovézi jatra 225-250 80-90
Veprova jatra 225 80-90

10. Cisténi

VAROVANI!
Pred cisténim a udrzbou musi byt pec vypnuta ze sité. Spotiebic se nesmi Cistit st¥ikajici vodou!!
Jakékoliv zasahy do konstrukce zafizeni JSOU ZAKAZANY!!

Pfed tim musi byt zafizeni odpojeno od sité. Kryci ¢asti zafizeni je tfeba nejprve otfit vihkym a poté suchym
hadfikem. Stejnym zpUsobem Cistime vnitfni ¢asti trouby. V pfipadé potreby je povoleno pouZivat pouze jemné
Cistici prostredky nebo Cistici prostfedky. Drsné Cistici prostfedky by mohly poskrabat povrch zafizeni. Spodni
topné téleso Ize naklonit nahoru.

Pro osetfeni zafizeni GASTRO-HAAL vyrobce doporucuje pouzivat Cistici prostfedky TIEFFE, které jsou

vyrobcem specidlné testovany, testovany a vyhovujici. Cistici prostfedky TIEFFE je mozné zakoupit pfimo u
vyrobce zafizeni GASTRO-HAAL nebo u prodejce.

'J@ Gastro-Haal



11. Dulezité pokyny
Z divodu ochrany Zivota a majetku béhem provozu vénujte pozornost nasledujicim vécem:

- Vidy je nutné dodrzZet provozni postup.

- Pokud se zatizeni delSi dobu nepouziva, musi byt odpojeno od sité hlavnim vypina¢em na zdi.

- Je zakazano poutzivat zafizeni bez dozoru!

- Je pfisné zakazano myt a Cistit zatizeni stfikajici vodou!

-V pfipadé poruchy musi byt zafizeni odpojeno od sité pomoci hlavniho vypinace, ktery je umistén pred
zafizenim v napajecim zdroji!

- Nepokousejte se vyslednou poruchu odstranit sami, obratte se na servisni organizaci.

- Zafizeni smi obsluhovat pouze pouceny personal obezndmeny s bezpecnostnimi predpisy.

12. Prislusenstvi (pro jednu pec)

- Odnimatelny drzék plechu na peceni GN 2/1 - 2ks.

PrisluSenstvi neni soucasti trouby, neni soucasti standardni vybavy!

- Hluboky smaltovany plech na peceni
- Meélky smaltovany plech
- Rost nerezovy

'J@ Gastro-Haal



13. Pfilohy

13.1. Pfipojovaci rozméry
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P.PCE-920 SC
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P.PCE-930 SC
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13.2. Schéma elektrického zapojeni

P.PCE-910 SC
VT2
PT
PK VT
P4 4 1211
* PS?EG 2~ g 21
o—03 R2[ 7 [ 31
No—o3 @
K1 K2
W 4®—‘
NO
COM O— o
O——_NC ' (m)
0 NS
I L L
Rs[U[v]w][n]F] l
Legenda

RS — Hlavni svorkovnice 400 V

K1 — Kontrolka 230V (Ziva trouba)

K2 — Kontrolka 230V (ohrev trouby)

PK — Spinac 0-1-2-3 400V

PT— Pracovni termostat 50-300°C, 400V/16A

M — Motor ventilatoru 230V / 30W

VT1 - Topné téleso trouby spodni 3x670W / 230V
VT2 — Topné téleso trouby horni 3x670W / 230V
VV - Spinac ventilatoru 230V / 16 A

'J@ Gastro-Haal
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P.PCE-920 SC
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Legenda:
RS — Hlavni svorkovnice 400 V

K1, K3 — Kontrolka 230V (Ziva trouba)

K2, K4 — Kontrolka 230V (ohtev trouby)

PK1, PK2 — Spinac 0-1-2-3 400V

PT1, PT2- Pracovni termostat 50-300°C, 400V/16A
M1, M2 — Motor ventilatoru 230V / 30W
VT1, VT3 — Topné téleso trouby spodni 3x670W / 230V
VT2, VT4 — Topné téleso trouby horni 3x670W / 230V

VV1, VV2 — Spinac ventilatoru 230V /16 A
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P.PCE-930 SC
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RS — Hlavni svorkovnice 400 V
K1, K3, K5— Kontrolka 230V (Ziva trouba)
K2, K4, K6 — Kontrolka 230V (ohiev trouby)
PK1, PK2, PK3 —Spinac 0-1-2-3 400V

PT1, PT2, PT3— Pracovni termostat 50-300°C, 400V/16A

M1, M2, M3 — Motor ventilatoru 230V / 30W

VT1, VT3, VT5 — Topné téleso trouby spodni 3x670W / 230V
VT2, VT4, VT6 — Topné téleso trouby nahore 3x670W / 230V

VV1, VV2, VV3 - Spinac ventilatoru 230V / 16 A

'J@ Gastro-Haal
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DODAVATEL:

(zde pridejte kontakt na dodavatele)

POSKYTOVATEL SLUZEB:

(zde pridejte kontakt na servis)

VYROBCE

GASTRO - HAAL, s.r.o. Povazskd 16, 940 67 Nové Zamky, SR +421 35 6 430 115 gastro@gastrohaal.sk
IC: 31435076 DIC: 2020413659 DIC: SK2020413659 www.gastrohaal.sk
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